Menu de Festes

Menu de Fiestas

ENTRANTS
ESCUDELLA | CARN D'OLLA
SOPA DE PEIX | MARISC
CANELONS CASSOLANS GRATINATS

CANELONS DE LLUG | MARISC
AMB BEXAMEL DE GAMBES

CARPACCIO DE TOMAQUET | BACALLA
AMB SALSA D'OLIVES NEGRES

PASTIS D'ESCORPORA | PINYA
CEVITX DE GAMBA A LA NOSTRA MANERA

CARPACCIO DE PINYA, PERNIL | FORMATGE EMMENTAL
AMB VINAGRETA DE FORUM

TARTAR DE SALMO AMB EL SEU PICADILLO
I SALSA DE SOJA

FIDEUA AMB CLOISSES | GAMBES

TIMBAL D'ESCALIVADA AMB BRANDADA DE BACALLA

PEIXOS
CALAMARS FARCITS
SUQUET DE RAP AMB LLAGOSTINS | CLOISES
MORRO DE BACALLA A LA XIXONENCA
SEPIA ESTOFADA AMB MANDONGUILLES | CLOISSES
RAP ALLAGOSTAT AMB PESOLS | MAIONESA

ORADA AL FORN AMB PATATES PANADERA

CARNS
POLLASTRE FARCIT A L'AST
CONILL A L'AST
GARRI A L'AST
ESPATLLA DE XAl AL FORN
ESPATLLA | CUIXA DE CABRIT AL FORN
MAGRET D'ANEC AMB FRUITS VERMELLS
LLATA DE VEDELLA ROSTIDA AMB CEBETES | PRUNES
RODO DE VEDELLA AMB ROVELLONS
GALTA DE PORC IBERIC AMB SALSA DE CEPS
CONFIT D'ANEC AMB PARMENTIER DE PATATA
POLLA D'INDIA AL FORN FARCIDA A LA CATALANA

POLLASTRE DE PAGES AL FORN
FARCIT AMB FOIE | BOLETS

CAPO DE CORRAL A LA CATALANA
AMB PRUNES | POMA

PAUPETO DE POLLASTRE FARCIT
AMB SALSITXA | PRUNES O PERNIL DOLGC | FORMATGE

FILET DE VEDELLA AMB FOIE | CARBASSA

ENTRANTES
ESCUDELLA Y CARN D'OLLA
SOPA DE PESCADO Y MARISCO
CANELONES CASEROS GRATINADOS

CANELONES DE MERLUZA Y MARISCO
CON BECHAMEL DE GAMBAS

CARPACCIO DE TOMATE Y BACALAO
CON SALSA DE OLIVAS NEGRAS

PASTEL DE ESCORPORA Y PINA
CEVICHE DE GAMBA A NUESTRA MANERA

CARPACCIO DE PINA, JAMON Y QUESO EMMENTAL
CON VINAGRETA DE FORUM

TARTAR DE SALMON CON SU PICADILLO
¥ SALSA DE SOJA

FIDEUA CON ALMEJAS Y GAMBAS

TIMBAL DE ESCALIBADA CON BERANDADA DE BACALAO

PESCADOS
CALAMARES RELLENOS
SUQUET DE RAPE CON LANGOSTINOS Y ALMEJAS
MORRO DE BACALAO A LA JIJONENCA
SEPIA ESTOFADA CON ALBONDIGAS Y ALMEJAS
RAPE ALANGOSTADO CON GUISANTES Y MAYONESA

DORADA AL HORNO CON PATATAS PANADERAS

CARNES
POLLO RELLENO AL AST
CONEJO AL AST
COCHINILLO AL AST
ESPALDA DE CORDERO AL HORNO
ESPALDITA Y MUSLITO DE CABRITO AL HORNO
MAGRET DE PATO CON SALSA DE FRUTOS ROJOS
LLATA DE TERNERA RUSTIDA CON CEBOLLITAS Y CIRUELAS
REDONDO DE TERNERA CON ROBELLONES
CARRILLERA DE CERDO IBERICO CON SALSA DE CEPS

CONFIT DE PATO CON PARMENTIER DE PATATA

PAVA AL HORNO RELLENA A LA CATALANA

POLLO DE PAYES AL HORNO
RELLENO DE FOIE Y SETAS

CAPON DE CORRAL A LA CATALANA
CON CIRUELAS Y MANZANAS

PAUPETON DE FOLLO RELLENO
DE SALCHICHAS Y CIRUELAS O JAMON Y QUESO

SOLOMILLO DE TERNERA CON FOIE Y CALABAZA



